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Sechs Osttiroler Betri bel
Gesundheits-Qualitatsoffensive

»Tirol Q“ heiBt die neue Qualitatsmarke von zehn Gesundheitsberufen. Sechs Osttiro-
ler Unternehmer starteten gemeinsam mit 51 anderen Tiroler Betrieben als Pioniere
diese neue Qualitatsoffensive der Wirtschaftskammer Tirol und werden nun erstmals

BOTE

mit dem ,, Tirol Q“-Schild zertifiziert.

Seit 2005 gibt es das Bran-
chenentwicklungsprogramm an
der Wirtschaftskammer Tirol.
Das Projekt ,.Gesundheitswirt-
schaft”, von Landesinnungs-
meister ,,Gewerbe und Hand-
werk™ Joseph Gaertner ins
Leben gerufen, ist ein Ergebnis
daraus. Sein Ziel ist es, den
Standort der Gesundheitsbe-
triebe in Tirol zu sichern, alle
gewerblichen Gesundheitsbe-
rufe miteinander zu vernetzen
und der Bevolkerung den hohen
Stellenwert der eigenen Gesund-
heit vor Augen zu fiihren. ,.Wir
wollen nicht Kassen lukrieren,
sondern das Bewusstsein
starken, wie viel die Gesund-
heit jedes Einzelnen wert ist”,
so Gaertner beim Pressege-
sprich.

Auf Anhieb meldeten sich ins-
gesamt 90 Tiroler Betriebe,
davon acht aus Osttirol, bei der
neuen Qualitits-Initiative an. 57

schafften es ins ,,Finale”, davon
sechs Osttiroler Gesundheitsbe-
triebe. ..Wer bei uns mitmachen

will, muss die Meisterpriifung
haben, sich stéindig fort- und wei-
terbilden, also auf dem neuesten

Sie wurden mit dem ,, Tirol Q“-Schild zertifiziert. V. L.: Joseph

Gaertner, Oswald Auflerlechner, Walter Ortner, Katharina
Nothdurfter, Michael Breschan und Norbert Feichter.
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,,Slow Food“ als Vermarktungs-
Chance fiir Bauern

lhre Produkte weltweit unter dem Status der biologischen Natiirlichkeit vermarkten
konnen Interessierte bei ,Slow Food*. Das italienische Gegenstiick zum amerikani-
schen ,,Fast Food* will nun auch Osttiroler Bauern und ihre Produkte als Produzenten

fiir sich gewinnen.

100.000 Mitglieder in 150
Lindern mit tiber 800 Produkten
zihlt das im Jahr 1989 vom ro-
mischen Gourmet Carlo Petrini
gegriindete Gegenstiick zum
amerikanischen ,,McDonalds*
heute. Bis jetzt gehorte noch
kein einziger Osttiroler Produ-
zent diesem internationalen Pro-
jekt, das es sich zur Aufgabe ge-
macht hat, regionale Lebensmit-
tel, die am Markt nicht bestehen
konnen oder in ihrer Existenz
gefihrdet sind, wieder markt-
féhig zu machen und deren Pro-
duzenten zu stirken, an. Das
wollten die Asslinger Botanikerin
Dr. Brigitte Vogl-Lukasser und
Mag. Tena Mimica von ,,Slow
Food Wien* nun iindern und
veranstalteten darum einen Info-

Abend in der Landwirtschaftli-
chen Landeslehranstalt in Lienz.

Acht Kriterien

Was Slow Food-Produzenten
an ,.Erfolg* zu erwarten haben,
erklirte Mimica. ,,Das Produkt
wird durch internationale Aner-
kennung aufgewertet, es wird
weltweit viel Werbung dafiir be-
trieben, die Produzenten kénnen
an allen Slow Food-Veranstal-
tungen teilnehmen und bekom-
men Unterstiitzung unserer Or-
ganisation.” Acht Kriterien gilt
es zuerst zu erfiillen, bevor das
Produkt in die ,,Arche des Ge-
schmacks®, ein internationales
Projekt von ,,Slow Food*, aufge-
nommen wird. ,Das jeweilige
Produkt muss eine regionale

Verankerung haben, gentech-
nisch frei sein, aus biuerlicher
Kleinproduktion und handwerk-
licher Verarbeitung stammen,
selten oder sogar vom Ausster-
ben bedroht sein, die Wiirde der
Tiere und Pflanzen respektieren,
ein Beitrag zur geschmacklichen
Vielfalt sein, aus nachhaltiger
Bio-Produktion stammen und
die biologische Vielfalt fordern
und es muss erwerbbar sein.

Keine GroBindustrie

Vogl-Lukasser: ,,Wir wollen
im kleinen Bereich bleiben und
nicht fiir die GroBindustrie pro-
duzieren. Es geht darum die re-
gionale Vielfalt zu stirken, und
auBerdem miissen Slow Food-
Produkte noch handwerklich,
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Stand der Lehre und Technik
sein, er muss die Gewerbeberech-
tigung haben und den Mystery
Check bestehen®, erklirt Gaert-
ner die Qualitiitskriterien zur
Zertifizierung. Beim ,Mystery
Check™ wird der Betrieb von
,.Schein-Kunden* auf seine Kun-
denzufriedenheit getestet. Hat es
ein Betrieb bis zur Zerfifizierung
geschafft, wird er mit dem Schild
»Tirol Q - Ausgezeichneter
Gesundheitsbetrieb® belohnt.
»~Zudem wird der Betrieb gezielt
von uns vermarktet, die Ressour-
cen und Leistungen durch ein
groBes Netzwerk optimiert, er
erhilt einen Wettbewerbsvorteil
durch das Qualitdtszertifikat
und Kunden mit hoher Wert-

- schopfung®, betont Gaertner.

Der Optiker Norbert Feichter
aus Lienz, Optiker Robert Trost
aus Matrei, der Orthopidietech-
niker Michael Breschan aus
Lienz, Orthopidietechniker
Walter Ortner aus Lienz, der
Orthopidieschuhmacher Oswald
AuBerlechner aus Kartitsch und
die Kosmetikerin sowie Fuf3-
pflegerin Katharina Nothdurfter
wurden nun mit dem ,,Tirol Q*
ausgezeichnet. ,,Fiir mich ist es
ein einzigartiger Vorteil, denn
durch diese Zertifizierung hebt
man sich von den anderen
Betrieben positiv ab. AuBerdem
erreichen wir somit das, was wir
als Gesundheitsbetriebe wollen:
das Bestmogliche fiir die Ost-
tiroler, so Katharina Noth-
durfter. Magdalena Girstmair

V. I.: Dr. Brigitte Vogl-Lukasser
und Mag. Tena Mimica.
Foto: Magdalena Girstmair

nicht maschinell hergestellt
werden.” Sie schldgt Osttiroler
Pferdebohnen und Herbstriiben
als Nominierungen vor. ,Die
werden bei Slow Food bis jetzt
noch nicht angeboten, und wir
haben von den 1.700 Bauern in
Osttirol jeweils an die 20 Land-
wirte gefunden, die diese bei-
den Sorten noch anbauen.*
Magdalena Girstmair



